
Semana del 02 al 06 de febrero de 2026.

MENÚ SEMANAL 
BE

BÉ
S

TR
IT

UR
AD

O
EN

TE
RO

PO
ST

RE

LUNES MARTES MIÉRCOLES VIERNESJUEVES

CEI CERRADO DE CALDERÓN

Vegetal de
pavo

Crema de
lentejas

Vegetal de
pollo

Vegetal de
ternera

Crema de
legumbres

Crema de
calabacín
Hamburguesa
Mazorca de
maíz

Yogur
natural

Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

MENÚ SUPERVISADO POR NUESTRA NUTRICIONISTA

El Colegio Cerrado de Calderón S.L. tiene implantado un sistema de Análisis de Puntos Críticos por Control de Calidad
alimentario en cumplimiento de la normativa vigente siendo periódicamente inspeccionada por auditores higiénicos-
sanitarios (Anayco, S.L.), y controlados sus productos mediante ensayos de laboratorio

Nota: El menú puede estar sujeto a cambios por causas ajenas a nuestra voluntad

INFANTIL 1ER CICLO

Potaje de
lentejas
Merluza al
horno
Brócoli

Sopa de
letras
Pescadilla
Guisantes
con jamón

Puchero con
huevo duro
Rosada en
salsa verde
Cuscús

Crema de
legumbres
Arroz con
tomate
Patatas al
horno

Sopa de
letras
Pescadilla
Guisantes
con jamón

Puchero con
huevo duro
Rosada en
salsa verde
Cuscús

Arroz con
tomate
Lomo sajonia
Patatas al
horno

TODA LA COMIDA SERVIDA ES CASERA Y SE PREPARA DIARIAMENTE EN NUESTRAS INSTALACIONES,
GARANTIZANDO LOS VALORES NUTRICIONALES

Potaje de
lentejas
Merluza al
horno
Brócoli

Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

Macarrones
carbonara
Hamburguesa
Mazorca de
maíz



Semana del 09 al 13 de febrero de 2026.

MENÚ SEMANAL 
BE

BÉ
S

TR
IT

UR
AD

O
EN

TE
RO

PO
ST

RE

LUNES MARTES MIÉRCOLES VIERNESJUEVES

CEI CERRADO DE CALDERÓN

Vegetal de
pescado

Crema de
legumbres

Vegetal de
pollo

Vegetal de
ternera

Vegetal de
pavo

Vegetal de
pescado
Macarrones
integrales
amatriciana
Mazorca de
maíz

Yogur
natural

Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

MENÚ SUPERVISADO POR NUESTRA NUTRICIONISTA

El Colegio Cerrado de Calderón S.L. tiene implantado un sistema de Análisis de Puntos Críticos por Control de Calidad
alimentario en cumplimiento de la normativa vigente siendo periódicamente inspeccionada por auditores higiénicos-
sanitarios (Anayco, S.L.), y controlados sus productos mediante ensayos de laboratorio

Nota: El menú puede estar sujeto a cambios por causas ajenas a nuestra voluntad

INFANTIL 1ER CICLO

Crema de
legumbres
Bacalao al
horno
Arroz pilaf

Paella
Merluza a la
plancha
Champiñones
salteados

Vegetal de
ternera
Pinchitos de
pavo
Coliflor
gratinada

Cazuela de
fideos
Churrasco de
pollo al
horno
Patatas a lo
pobre

Macarrones
integrales
amatriciana
Fogonero en
salsa verde
Mazorca de
maíz

Paella
Merluza a la
plancha
Champiñones
salteados

Puchero con
huevo duro
Pinchitos de
pavo
Coliflor
gratinada

Cazuela de
fideos
Churrasco de
pollo al
horno 
Patatas a lo
pobre

Potaje de
garbanzos
Bacalao al
horno
Arroz pilaf

TODA LA COMIDA SERVIDA ES CASERA Y SE PREPARA DIARIAMENTE EN NUESTRAS INSTALACIONES,
GARANTIZANDO LOS VALORES NUTRICIONALES

Fruta de
temporada

Fruta de
temporada



Semana del 16 al 20 de febrero de 2026.

MENÚ SEMANAL 
BE

BÉ
S

TR
IT

UR
AD

O
EN

TE
RO

PO
ST

RE

LUNES MARTES MIÉRCOLES VIERNESJUEVES

CEI CERRADO DE CALDERÓN

Vegetal de
pollo

Crema de
lentejas

Vegetal de
pescado

Vegetal de
ternera

Vegetal de
pavo

Crema de
calabaza y
zanahoria
Albóndigas
con salsa de
almendras
Arroz blanco

Yogur
natural

Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

MENÚ SUPERVISADO POR NUESTRA NUTRICIONISTA

El Colegio Cerrado de Calderón S.L. tiene implantado un sistema de Análisis de Puntos Críticos por Control de Calidad
alimentario en cumplimiento de la normativa vigente siendo periódicamente inspeccionada por auditores higiénicos-
sanitarios (Anayco, S.L.), y controlados sus productos mediante ensayos de laboratorio

Nota: El menú puede estar sujeto a cambios por causas ajenas a nuestra voluntad

INFANTIL 1ER CICLO

Crema de
lentejas
Merluza al
horno
Guisantes
con cebollita

Vegetal de
pescado
Fogonero al
horno
Brócoli
gratinado

Vegetal de
ternera
Pollo al ajillo
Patatas
panaderas

Sopa
maravilla
Tortilla de
patatas con
cebolla
Tomate
picado

Crema de
calabaza y
zanahoria
Albóndigas
con salsa de
almendras
Arroz blanco

Arroz con
tomate
Fogonero al
horno
Brócoli
gratinado

Puchero
Pollo al ajillo
Patatas
panaderas

Sopa
maravilla
Tortilla de
patatas con
cebolla
Tomate
picado

Potaje de
lentejas
Merluza al
horno
Guisantes
con
cebollita

TODA LA COMIDA SERVIDA ES CASERA Y SE PREPARA DIARIAMENTE EN NUESTRAS INSTALACIONES,
GARANTIZANDO LOS VALORES NUTRICIONALES

Fruta de
temporada

Fruta de
temporada



Semana del 23 al 26 de febrero de 2026.

MENÚ SEMANAL 
BE

BÉ
S

TR
IT

UR
AD

O
EN

TE
RO

PO
ST

RE

LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES

CEI CERRADO DE CALDERÓN

Vegetal de
ternera

Crema de
legumbres

Vegetal de
pollo

Vegetal de
pescado

Sopa de
picadillo
Croquetas de
jamón
Wok de
verduras

Yogur
natural

Fruta de
temporada

Fruta de
temporada

MENÚ SUPERVISADO POR NUESTRA NUTRICIONISTA

El Colegio Cerrado de Calderón S.L. tiene implantado un sistema de Análisis de Puntos Críticos por Control de Calidad
alimentario en cumplimiento de la normativa vigente siendo periódicamente inspeccionada por auditores higiénicos-
sanitarios (Anayco, S.L.), y controlados sus productos mediante ensayos de laboratorio

Nota: El menú puede estar sujeto a cambios por causas ajenas a nuestra voluntad

INFANTIL 1ER CICLO

Crema de
legumbres
Tortilla de
patatas con
calabacín
Mazorca  de
maíz

Vegetal de
pollo
Fogonero al
limón
Champiñones
salteados

Crema de
lentejas
Churrasco
de pollo
Pisto

Sopa de
picadillo
Croquetas de
jamón
Wok de
verduras

Macarrones
integrales
boloñesa
Fogonero al
limón
Champiñones
salteados

Potaje de
lentejas
Churrasco
de pollo
Pisto

Potaje de
garbanzos
Tortilla de
patatas con
calabacín
Mazorca de
maíz

TODA LA COMIDA SERVIDA ES CASERA Y SE PREPARA DIARIAMENTE EN NUESTRAS INSTALACIONES,
GARANTIZANDO LOS VALORES NUTRICIONALES

Fruta de
temporada


